
Kochabend im Dezember 2025

• Vorab: Matjessalat a la Gustav Knuth 

• Feigen-Carpaccio mit Rucola und Ziegenkäse 

• Safran-Risotto mit Gorgonzola-Eis 

• Loins vom Blue Leng mit Gewürzkruste auf Vanille-Sauerkraut vom Spitzkohl  

      mit Kräuterpolenta und Savoy Parmesan Lava Cake 

• Gepökelte Schweinebäckchen in Alblinsensauce mit Kräuterspätzle 

• Tartelettes mit karamellisierten Safran-Äpfeln und Vanille-Creme


